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Nature du sol : Sableux en surface, argilo-calcaire en fond

Age des vignes : Plus de 30 ans

Viticulture : Culture raisonnée (Label HVE 3),
Respect de I'environnement
Traitements ciblés
Travail du sol (évite le désherbage chimique)

Vignification & élevage : Macération limitée pour préserver le
fruit

Dégustation optimale : Ce vin est tres agréable dans sa
jeunesse mais sera aussi apprécié
apres plusieurs années.

Notes de dégustation : Robe rouge grenat.
Nez sur les fruits rouges (cerises),
avec des notes mentholées.
La bouche est souple, gourmande.
Une belle longueur en bouche, avec
beaucoup de rondeur.

Accords mets & vins : Crudités
Viandes blanches & rouges
Desserts chocolat







