
Vieilles Vignes
AOC Saint Nicolas de Bourgueil

Nature du sol : Graviers

Cépage : 100% Cabernet franc

Vignification & élevage : Macération assez longue pour
 apporter de la structure.

Dégustation optimale : Ce vin est très agréable dans sa
 
 

jeunesse mais sera aussi apprécié
après plusieurs années.

Âge des vignes : Plus de 70 ans

Viticulture : Culture raisonnée (Label HVE 3),
 
 
 

Respect de l’environnement
Traitements ciblés
Travail du sol ( évite le désherbage chimique)

Notes de dégustation : Robe rouge grenat. 
Nez sur les fruits Noir (mûre, cerise
noire ).
La bouche d’abord concentrée,
s’ouvre en ampleur.
Tout en harmonie et élégance.

 
 
 
 

Accords mets & vins : Viandes rouges
 
 

Grillades
Fromages de chèvre


